oy NAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAKE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ }KUBOTHU
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,

Fo délﬁ 06 7.8-02 ot
REAMIME PAg 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

WsBewTaj 6p. 087623/6 X

Xemucka aHanusa

Ume Ha BapaTtenot : JKM BogoBopg H. UnuHAaeH
Agpeca Ha bapatenot: yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTHMHCKa 3rpapa UnnHped

[atym Ha 3ematrbe: 19.04.2023
Hdatym Ha npuem: 19.04,2023

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutyeare: 087623 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Boseg: Ha aeH ;9.04.2023 roguHa, oBnacTteHoTo snLe Hukona LIBETKOBCKU M3BPLUK 3emMakbe Ha NpMMepoK Boaa
3a NuUere 3a TecTUpare Ha GU3MYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha NnpumepoumM: BoaaTta 3a nuerbe e 3emeHa o, Yelma o, KyjHa Bo NpagmHka ,Mps
Yekop”, MunaguHosupm.

Il NMpumepouute ce 3emeHU COrNacHo naaH 3a 3emarbe Ha npumepoumn: Ob 7.3-02 MNnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepoLU.,

IV CraHpapgu M metogm 3a 3emare Ha npumepoumn: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBo 3a 3eMarbe Ha
NpUMepoOLY BOAA 3a NUEHE 04 NPEYUCTUTENHN CTAHULM U BOAOBOAHW AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V [lononHyBaka, OTCTanyBakba WKW UCKAYYYBaka 04, METOAOT U 04 NAAHOT 3a 3eMakbe Ha NpumepoLu: /
VI Pesyatatu:

KapaKTepucTuku Ha npumepokoT: Boga 3a nuewe — Mpaguuka ,Mpe Yekop”, MunaguHosun.
(ume, TproBcko UMme, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPAeHE, KOIMYECTBO)

MepHa CoobpazHocr
WUp. 6poj  r— Tecrmeron Pesynrar op, Heoppe- FpaHuuHmn 3aposonysa/
WCNUTYBAETO | AeHocT BpeAHOCTU Mpudarnuso/
L He 3apoBonysa
087600623 | boja MKC EN ISO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3afoBonyBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.4, / Hema 3a40BONYBa
Bryc 1SO 13301:2018 H.A / Hema 3af0BONYBa
TemnepaTypa PY7.4-11x +10,4°C / 25°C 3afoBoNysa
MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3agoBonyea
pH MKC EN I1SO 10523:2013 7,61 / 6,5-9,5 pH 3agoBonyea
eAMHMLK
MoTpouwysayka Ha KMnO,4 MKC EN ISO 8467:2007 1,66 mg/L / 8 mg/L 3a40BONYBa
En. cnpoBoAnMBeocT MHKC EN IS0 27888: 2007 867 uS/cm / 2500 puS/cm 3a40BO/NYBa
Amonujak (NHy) MKC ISO 7150-1:2007 0,024 mg/L / 0,5 mg/L 3agoBonyea
W3daHue: 1 Bepauja: 4 ‘ Bo cuna 00; 20.06.20222,
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@Y NNAB TABOPATOPUIA 3A UCNTUTYBAKE HA XPAHA U JUIATHOCTUKA HA

. TeeTupin
}3 50" EC“'M KAJ {UBOTHM MEC EN ISOAEC 17025
Food(@lab b 7.8-02
_‘.H_Tm_‘”%i«,{:rml: WU3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCTNUTYBAHE 0 -
T (co akpeguTMpaHo MoCTpUparLe) WIREENIS0/1L
17025:2018
Hutputi (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,059 mg/L / 0,5 mg/L 3340B0NYBa
Hutpatu (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 8,9 mg/L / 50 mg/L 3a[0B0/YBa
Xnopuou MKC 1SO 9297-2007 2,84 mg/L / 250 mg/L 3a0B0/1yBa
Weneso MKC 1SO 6332:2007 0,068 mg/L / 0,2 mg/L 3a0B0/YBa
PeswngyaneH xnop MKC EN SO 7393-2:2019 0,26 mg/L / 0,5 mg/L 3afjoBoNyBa

WcnuTyBaHWMOT NPUMEPOK M 3a40B0ONYBA KpUTEPUYMMUTE 33 BapaHWoT napamertap cornacHo MNpaBuaHUKOT 3a 6e3beaHOCT W KBaNUTET Ha
BOpaTa 3a nuerbe (Cn.Becumk 6p.183/18 Npwunor 1).

BpemeHcku ycnosu: O CoOH4YeBO Vv 06/1a4HO O MPOMEH/AMBO [ BPHEWAMBO O TemnepaTypa
HauuH Ha cknaguparbe: NaguiHuK

Temnepatypa Ha NagunHKUK 3a TPAHCNOPT Ha NpumepoKoT: 4 +2°C

MocTpMparEeTo € U3BPLUEHO 04 CTPaHa Ha!

O KnueHT o ®ya Nlab Hukona LiBeTKOBCKM (cO akpeauTMpaHa meToaa)..
/ume, npesume Ha MLETO KO ro N3BPLIMI0 MOCTpHUparbeTo /

o

W3pabotun: M-p Munuua TpajHocKa_ggé’{-{
/vme, npesume, notnuc /

\ - i | ;
bard /20 4 FIA P
“/J“{’ oo i /i, Opobpun: PpocuHa Cnacoscka...
! ' /ume, npesnme, NOTNMA

Oatym(u) Ha nsseaysarbe Ha 1aboPaTOPUCKUTE aKTUBHOCTU : 19.04.2023-24.04.2023
HaTtym Ha nspasame Ha usBelwTajot: 24.04.2023

Co * ce 03HaYeHYBa HEAKPEAUTHPAH METOL,

**Kora knvHeToT He Bapa M3jaBa 3a coobpazHOCT BO M3ABELUTAJOT C& M3BRCTYBA MEPHATA HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYri CAYYaW MepHaTa HeoapeseHocT, ce
NpECMETYBa BO PE3YATATOT Camo 1o Gaparbe Ha KAWMeHTOT.

**¥ ce 03HaAYyBaaT MeTOAM Kou ce fobuenu of cTpada Ha nabopaTopuja co koja ®yg /lab uma cknyueHo Aorosop 3a copaboTka

W3jaBa 3a HenpucTpacHoCT
PakoBogcrteoTo Ha OMTY ®ypa /la6 400-Ckonje rapaHTMpa AeKa cuTe akTUBHOCTH 33 UCMUTYBatbe Ce U3BPLUYBaaT HeNnpPUCTPacHO U
BO cornacHocT co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute 04NnyKM Ce HOCAT Bp3 OCHOBA Ha OBjeKTMBHM AOKasu 3~
YCOrnaceHocT co pegepeHTHUTE CTaHZapAu M BP3 OOIYKUTE HE MOXKAT fa BAUjaaT Apyrv MHTEpecu UK APYrU CTPAHU U HUKG
HEmMa npaso fga Bnnjae Ha BpaﬁDTEHMTE BO OAHOC Ha PpPe3ynTartuTe OGHOCHO Hema npaBo Ha 6uno Kakeu BHaTPELWHW,
HagBopeLHM, KOMepLUMjanHu, PUHAHCUCKU W APYT BUA NPUTUCOLMW U BAMjaHM]a.

3abenewna bp. 1: Peayntatute of TECTOBWMTE Ce OAHECYBAAT CAMO 33 MCNUTYBaHWTe npumepouu. OBOj NPOTOKOA HE CMee 4a Ce penpogyumpa OCBeH co
nWcMmeHa fo3Bona Ha nabopaTopwjaTta v BO U@NocT.

3abenewra bp. 2: NlabopatopujaTta He 04roBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTAaBeHW o4 NOAHOCUTENOT BO BapatbeTo 3a ucnuTysatbe,

3abenewka bp. 3: Kora KNWEHTOT M3BPLUMA 3eMatbe Ha NpMMepouuTe, N1abopaTopujaTa He HOCW OAFOBOPHOCT 33 PenpeseHTaTMBHOCTa Ha NPUMEPOUMTE.
3abenewna bp. 4: M3sewTajoT o NabopPaTOPUCKOTO WCNUTYBALE CE M3AaBa BO COrnacHocT co MNP 7.8 U3sectyeatbe 3a peayntaTu.

3abenewka bp. 5: [oKonky kaveHToT 6apa M3BewTajoT og N260OPaTOPUCKD MCNKWTYBarbe A3 COAPHM M3jasa 3a coobpasHoct, nabopatopujata nocranysa
COrNacHo NpaBMno 3a AOHECYBarke Ha OA/yKa 3a u3jaea 3a coobpasHoct. Osa npasuno e Bo cornacHoct co Todka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogawy 3a
[OOHecyBarbe 0f/yKa U 13jasa 3a coobpasHOCT M racu:

Mpaeuno Ha GuHapHa ognyka 3a egHOCTaBHO NpudaKkatbe Kora:

- U3MEPEHATa BPEAHOCT & Nog rpaHuuaTta Ha npudararse AL=TL— ,3afosonyea” nam

- V3mepeHaTa BPegHOCT & Hag rpaHuuata Ha npudakaree AL=TL- , He 3agoBonysa *

COTNAaCcHO BaMEYKMOT NPAaBUNHWK HA HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abeneluka Bp. 6: CUTe akpeAUTMPaHU METOAU Of ONCeroT Ha akpeauTauuja ce objaBeHu Ha Beb ctpaHata www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

HadaHue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222. |
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&yl NAB IABOPATOPUIA 3A UICNUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA
A BONNECTU KAJ -KUBOTHU

Teernpamt

Food@la 06 7.8-02
Sl el WU3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCNMUTYBAHE
( upatoe) MKC EN ISO/IEC
CO aKpeguTUpPaHO MOCTPUP 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

MU3sewTaj 6p.087623/6
. MwukpobuonoLuka aHanusa
Mme Ha bapartenot : JKMN Bogosog H. UnnHaeH
Appeca Ha bapartenor : ya. 9 66 UnuHaeH - OnwTKHCKa 3rpaga UanHaeH

Jatym Ha 3emarbe: 19.04.2023
Jatym Ha npuem: 19.04.2023

bpoj Ha baparse 3a ucnuryear-e: 087623
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Boeep,: Ha geH 19.04.2023 roguHa, oBnacteHoTo auue Hukona LiBETKOBCKK M3BPLLKM 3eMakbe Ha NPUMEpPOK BoAa
3a Nuetrbe 3a TeCTUparbe Ha MMKpPoBMoNoLLIKa aHanmsa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3ematbe Ha npumepouun: BoaaTa 3a nuer-e e 3eMeHa o/, Yellma BO KyjHa so paguHka ,[ps
Yekop”, MunaguHoBLM.

Il NpumepouuTe ce 3eMeHM COrNacHoO NAAH 3a 3emakbe Ha npumepoumn: Ob6 7.3-02 MnaH 33 3emarbe Ha
npumepoum.

IV CraHgapam v metoau 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouM 3a
MWKpOBKMONOLLIKa aHanusa.

V [lononHyBaka, OTCTanyBaka WK UCKAYYYBaHba 04 METOAOT M 04 NAAHOT 3a 3eMatkbe Ha npumepouu: /
VI Pesynrartu:

1.KapakTepuctuku Ha npumepoKoT: Boga 3a nuerse — MpaguHka ,Mps Yekop”, MunaguHosLK.
(vume, Tproecko ume, cepuja, 4aTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK HA TPaere, KONUYECTBO)

-

CoobpasHoct
WUp. 6poj Pesynrar og, Niepis FpaHu4HM 3apgosonysa/
MapameTpu TecT meTop, — Heoapepe-
TYBaHETO Hoct *¥ BpesHOCTH MNpudarnuso/
He 3ag,0BoNyBa
087600623 | Pseudomonas aeruginosa MKCEN ISO 16266 | 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml | 3aaosonysa
KonndopmHu Baktepuu MKCEN IS0 9308-1 | Q cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN I1SO 9308-1 0 cfu/100ml i 0 cfu/100ml 3agoBonysa
LipeBHM eHTEPOKOKHK MHKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
CynduTopenyLypaykm MKC EN 1SO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Bpoetbe MUKPOOPTaHU3MM MHKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoete MUKPOOPraHU3mm MHKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha kynTypa 37°C

McnutyBaHUOT NPUMEPOK ' 3a0BONYBa KpUTepUyMuUTe 3a BapaHnoT napameTap cornacHo MpasuaHWUKOT 3a 6esbegHocT U
KBa/IMTET Ha BoAaTa 3a nuetse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpwnor 1 v MNpunor 4)

Hzoanue: |

l Bepsuja: 4

| Bo cuna 00: 20.06.20222
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®Y/1 IAG NABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA W AMJATHOCTMKA HA
BONECTU KAJ Y MUBOTHM MEC 5 ISOARC 17025

Food@lab -
P fﬁy s WU3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE 06 7.8-02 @
MKC EN ISO/IEC

(co akpeguTMpaHo mocTpuparbe) 17025:2018

BpemeHcKM ycnosu: O coHyeBo O o06na4Ho v NPOMEHNWMBO [ BPHEKAWMBO [ TemnepaTypa
HaymH Ha cknagmpatee:  NaaunHUK
Temneparypa Ha nagWAHWK 33 TPaHCNOPT Ha NnpumepokoT: 4 +2°C

MocTp1pareTo e U3BPLIEHO 04 CTPaHa Ha!

0 ®ya Nab HUKkona LIBETKOBCKM (co akpeauTMpaHa MeToda)...ff o flvennns
/vMme, npeaume Ha AMLETO KOE O U3BPLLMAO MOCTPUparbeTo /

Wspabotun:Enena fopruescka....\NMX......... ' D,ﬂ,bﬁpnn AHppea bolwKocka... /’; i —
/vme, npesume, no*rnnc{ [ g AR =) /vume, npesume, notnuc /

Hatym(n) Ha nsseaysarbe Ha NabopaTOPUCKMTE aKTUBHOCTH: -1'9..‘021.2023 -22.04.2023
Jatym Ha u3pnasarbe Ha u3BeluTajot: 24.04.2023 '

Co * ce 03Ha4yBa HEAKPEAUTUPAH METOS

**Kora knuHeTot He Bapa u3jasa 3a cooBpasHOCT BO M3BELUTAJOT CE U3BECTYBa MepHaTa HeoApeneHoCT, BO CUTe ApYry cAyYan MepHaTa HeoapeaeHocCT, ce
npecMmeTysa BO pe3y/nTaToT camo no Gaparbe Ha KAWMEHTOT.

*** ce 03HauyBaaT MeToaM Ko ce nobuenu og cTpada Ha nabopaTopwuja co koja ®ypa J1ah uma cknyyeHo goroeop 3a copaboTka

WUsjaea 3a HenpucTpacHoCT

PakosogcTeoTo Ha ANTY ®ypa J1ab AO0-Cronje rapaHTvpa AeKa cMTe akTUBHOCTHY 32 UCNUTYBakbe Cé U3BPLUYBaaT HEeNpPUCTPacHo 1
BO cornacHoct co 6aparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oANyKu ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha OGjeKTMBHM AOKa3M 3a
YCOrnaceHocT co pepepeHTHUTE CTaHAAPAMU U BP3 OAJIYKUTE HE MOXKAT Aa BAMjaaT APYrd MHTEpecu WAKU ApYrv CTpaHu U HUKOj
HemMa npaBo Aa BAMjae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC HA Pe3yNTaTMTe OAHOCHO HEeMa NpPaso Ha GMN0 KaKBM BHaTPELUHW,
HaZBOPELHW, KOMepLUU1jaiHK, GUHAHCMCKK U APYT BUA, MPUTUCOLM U BAUjaHuja.

3abenewna bp. 1: PeayntaTuTe of TECTOBWTE C& OAHECYBAAT Camo 33 MCNMTYBaHUTE npumepouu. OBOj NPOTOKON HE cMee Aa ce Penpoayumpa OCBeH co
nicmeHa Aoseona Ha nabopartopujaTa M BO Li@NocCT.
3abenewka bp. 2: labopartopujata He 04roeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHMW 04 NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 33 UCNUTYBatLE.

3abenewna bp. 3: Kora KNMEHTOT M3BPLUKMA 3EMatLE HA NpUmMepouuTe, nabopaTopujaTa He HOCK OAroBOPHOCT 33 PEnpe3eHTaTMBHOCTa Ha NpUMepouUTe. -

3abenewxa Bp. 4: M3sewTajoT og nabopaTopucKoTo MCNUTYBakLE ce W3aaea o cornacHoct co MNP 7.8 Uasectysaree 3a peayntatu.

3abBenewna 6p. 5: [lokonky kaueHToT Bapa w3sewTajoT of NabopPaTOPUCHO UCNUTYBALE A3 COAPMM M3jaBa 3a coobpasHoct, nabopatopujata nocranysa
COrfacHo NPasMo 3a AoHecyBarse Ha DANyKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct, OBa npaswno e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 o ILAC -G8:09/2019 Boguy 3a
QlOHECYBatbe 04/yKa 1 13jasa 3a coobpasHocT W rnacy:

MNpaeuno Ha GMHapHa ognyKa 3a egHocTaBHO npudanarbe Kora:

- U3MepeHaTa BpedHOCT e Mo rpaHuuaTa Ha npudarare AL=TL - ,3aposonysa” unu

- U3mMepeHaTa BpegHoCT e Hag rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3agoBonysa “

COrNIACHO BAMEYKWOT NPABUNHKUK Ha HALIMOHANHOTO 33KOHO4ABCTBO.

3a6enewxa Bp. 6: CuTe aKpeAUTMPaH METOAW Of ONCEroT Ha akpeauTawja ce objaBeHu Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

Hsoanue: | Bepauja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222 |
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